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50 Johre Erfahrung
im Dienste von Catering-Profis

MBM ist ein Weltklassehersteller von professionellen Catering-Geraten.

Seit 1972, dem Grindungsjahr des Unternehmens, zeichnet sich MBM durch die Qualitat und Zuverlassigkeit
seiner Produkte sowie die Fahigkeit aus, seinen Kunden ein umfassendes Wertversprechen zu bieten.
Pre-Sales-Service und Kundenbetreuung, Kommunikations- und Marketingunterstitzung, allgegenwartige
After-Sales-Unterstitzung und Originalersatzteile sind professionelle Werte, die MBM sowohl in Italien als auch

international auszeichnen.

Mit einer Produktionsstétte von 17.000 Quadratmetern und 16 Produktionslinien etabliert sich MBM

als zuverlassiger und flexibler Partner, der seine Kunden bei 360° unterstitzen kann.



1972

MBM wurde als Familienunternehmen geboren, das professionelle Kiichen herstellt,
und begann sich fur die Zuverlassigkeit und das hervorragende Preis-

und Leistungsverhaltnis seiner Produkte bekannt zu machen.

1980-1990

Die Produktpalette wird immer groBer

und MBM erwirbt zahlreiche Marktanteile auch im Ausland.

1998

MBM wird Teil der Eurotec Srl-Gruppe.

2000

MBM wird Teil der multinationalen ITW - lllinois Toolworks-Gruppe,

weltweit fUhrend bei Food Service Equipment.
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Die Tradition wird ernevert

Die neue domina Pro|900 wurde im Design erneuert, ohne die Besonder-
heiten zu verlieren, die Domina auf dem Weltmarkt erkennbar gemacht haben.

Ein neues Design mit ergonomischeren und eleganteren Linien mit einem ent-
scheidenden Schnitt, der ein starkes Signal fur Modernitat und Eleganz gibt.
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domina Pro|900

The real value For your kitchen

domina Pro|900 beriicksichtigt Kundenbediirfnisse und Markttrends und stellt eine Weiter-

entwicklung dar, die eine konkrete Reaktion auf Kundenbedurfnisse und ein einzigartiges Angebot

aus robusten, leistungsstarken, benutzerfreundlichen und wartungsfreundlichen Maschinen bietet.



| Robustheit

e Neuer Knebel und neuer Griff e Stahlboden um jede Maschine wider
um die Soliditat der Details zu erfassen standsfahiger zu machen

* Neue Struktur e |PX5 um den Schutz aller Komponenten und die
fUr maximale Stabilitat Langlebigkeit unserer Maschinen zu gewahrleisten

| LeistungsFahigkeit

* Hochleistungsbrenner ¢ Neue leistungsstérkere Grillplatten
mit 60% zertifiziertem Wirkungsgrad garantieren ein gleichmaBigeres Garergebnis

* Neue elektrische Fritteusen * Neue Lavasteingrills hhenverstellbar auf
mit hoher Reaktionsfahigkeit verschiedenen Stufen flr bessere Garergebnisse




| Reinigung

¢ Neue elektrische Fritteusen mit klappbaren elektrischen ¢ Begrenzte Anzahl an Schrauben
Heizelementen flr einfachste Beckenreinigung fur Oberflachen ohne Hurden

¢ Neue Grillplatte mit abnehmbarem Spritzschutz e Abnehmbarer Boden zur leichteren
einfachere Reinigung durch flache, freizugangliche Oberflachen  Reinigung unter den Maschinen

| EinfFache Wartung

* Neuer Kamin ohne Schrauben ¢ Installationsschacht hinter den Maschinen
leicht abnehmbar erleichtert das AnschlieBen an die Versorgungsnetze
* Neue StoBverbindungen ° Abnehmbarer Boden
fUr Installationen in Rekordzeit fUr einfachen Zugang zum Bereich unter den Maschinen
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Konfigurieren Sie domina Proe|900 nach Ihren Wiinschen:
Es ist vollstandig modular aufgebaut und ermdglicht es Ihnen, jeden Raum individuell anzupassen und optimal zu nutzen,
indem Sie Kompositionen in einer Zeile oder in zwei gegentiberliegenden Zeilen erstellen (eine Kombination mit den Elementen
der Serie domina PI‘O|700 ist ebenfalls méglich), um die Produktivitat in der Kliche zu verdoppeln.
Es ist moglich, Monoblock-Ldsungen auf héhenverstellbaren FlBen oder Radern sowie zentrale oder an der Wand montierte hdngende
Losungen zu erstellen, die maximale Reinigungsfahigkeit gewahrleisten.
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Wie du willst

Sie kbnnen zwischen verschiedenen Farben mit professioneller kratzfester Lackbehandlung wahlen,
die gegen hohe Temperaturen bestandig ist.

RAL 3003 RAL 5005 RAL 9005

Zur Anpassung der domina Pro|900 stent eine komplette Reihe von Zubehértsilen zur Verfiigung, einschlielich
der neuen Endplatten, die der Struktur ein elegantes Design und eine groBere Festigkeit verleinen, Perimeterhandldufe,
Sockel, Rader, Wasserséulen, um die Kliche gemaB den Anforderungen voll funktionsfahig zu machen Ihre BedUrfnisse.
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Gosherde

| Merkmale der Produktpalette

Die abnehmbaren Flex Brenner aus emailliertem Guss-
eisen, jede mit 5,5 kW, 7 kW oder 11 kW, und die Bren-
nerkappen aus Messing weisen horizontale und selbst
stabilisierender Flamme auf, um ein sicheres Kochen
und eine einfache Wartung zu ermdglichen. Jeder 5,5 /
7 KW Brenner hat einen einstelloaren Leistungsbereich
von mindestens 1,5 kW bis maximal 5,5 / 7 kW, jeder
11 KW Brenner hat einen einstellbaren Leistungsbe-
reich von mindestens 2 kW bis maximalum 11 kW, um
eine optimale Flexibilitat zu erreichen. Die verbrauchs-
arme Zundflamme ist innerhalb des Hauptbrenners
geschttzt. Die Platzierung der Brenner erlaubt die Ver-
wendung von Pfannen mit einem Durchmesser von bis
zu 40 cm. Durch ihre GréBe eignen sich die emaillierten
gusseisernen Pfannenroste fUr die Spulmaschine.

| Versionen mit OFen

Doppelwandige Kochkammer aus Edelstahl mit email-
liertem Boden, Tur aus doppelwandigem Edelstahl mit
Isolierschicht.

Der Gasofen: verflgt Uber einen 7 kW-Brenner
(beim Maxiofen 10 kW) mit selbst stabilisierender
Flamme, einer thermostatischen Temperaturregelung
mit Sicherheitsventil, einem Thermoelement und einer
piezoelektrischen Brennziindung. 3 GN 2/1-stufigen
Grillhaltern.

Der elektrische BackoFen: verfligt tiber gepan-
zerte Heizelemente aus Edelstahl mit 6 kW, die im obe-
ren und unteren Teil der Kochkammer angebracht sind,
und einer thermostatischen Temperaturregelung mit
separater Regelung fur Ober- und Unterhitze, fUr eine
maximale Flexibilitat beim Kochen. 3 GN 2/1-stufigen
Grillhaltern.
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Flex Burners Leistung (kW)

% BE
5 BE

55 55 55

% BE
5 BE

Robustheit

¢ Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem, rostfreiem
Edelstahl AISI 304

¢ |ndividuelle Pfannenroste an jedem Brenner aus
Gusseisen

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

e Hochleistungsbrenner mit 5,5/7/11 kW

e Zertifiziertem Wirkungsgrad bei 60%

e Horizontale Flamme: gleichmaBige Warmeverteilung,
ideal fur empfindliche Kochen

e Elektronische ZUndung (Zubehdr) zur Optimierung
des Einsatzes von Brenner

Reinigung

e Das integrierte Oberteil ohne Fugen und mit abgerundeten
Ecken erleichtert die Reinigung der Arbeitsflache

e \Wasserabflusssystem (Zubehor)

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen ohne
Hurden

e Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung unter
den Maschinen

EinfFache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flir den sofortigen
Zugriff auf die Komponenten
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Elektroherde

| Merkmale der Produktpalette

Die schnell heizenden Kochfelder mit Sicherheitsvor-
richtung zur Vermeidung von Uberhitzung wurden aus
Gusseisen einem Durchmesser. Quadrat Kochfelder
mit 300x300 mm Masse und Leistung 3 und 4 kW.
Anzeigelampen zeigen die Funktion jeder Platte auf
dem Bedienfeld an.

| Versionen mit OFen

Kochkammer aus Edelstahl mit emailliertem Boden,
Tudr aus doppelwandigem Edelstahl mit Isolierschicht.

Der elektrische BackoFfen: verfigt Uber ge-
panzerte Heizelemente aus Edelstahl mit 6 kW, die im
oberen und unteren Teil der Kochkammer angebracht
sind, und einer thermostatischen Temperaturregelung
mit separater Regelung fir Ober- und Unterhitze, fur
eine maximale Flexibilitat beim Kochen. 3 GN 2/1-stu-
figen Girillhaltern.
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Leistung der elektrischen Kochfelder (kW)

3 3 3
4 3 4

HEHH
[ [ [
3 3 3

Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit
e Schnell heizenden Kochfelder von 50 bis zu 400 °C

e 6 (+1)-stufiges Thermostat um die Leistung jeder
Kochfelder einzustellen

Reinigung

e Das integrierte Oberteil ohne Fugen und mit
abgerundeten Ecken erleichtert die Reinigung der
Arbeitsflache

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hurden

e Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung
unter den Maschinen

EinfFache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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GlUhplattenherde

| Merkmale der Produktpalette

Die Kochplatte mit einer Oberflache von 50 dm? be-
steht aus Gusseisen (10 mm Stérke). Die Gasversio-
nen wird durch einen gusseisernen 12 KW-Brenner be-
trieben, der unter dem Zentralring liegt, und mit einer
piezoelektrischen Ziindung und einem Thermostatreg-
ler ausgestattet ist. Die elektrische Version (14 kW) gibt
es eine einzelne Kochplatte, die Uber 4 Kochzonen
verfugt.

| Versionen mit OFen

Kochkammer aus Edelstahl mit emailliertem Boden,
Tur aus doppelwandigem Edelstahl mit Isolierschicht.

Der Gasofen: verflgt Uber einen 7 KW-Brenner mit
selbst stabilisierender Flamme, einer thermostatischen
Temperaturregelung mit Sicherheitsventil, einem Ther-
moelement und einer piezoelektrischen Brennzin-
dung. 3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Der elektrische BackoFfen: verfigt Uber ge-
panzerte Heizelemente aus Edelstahl mit 6 kW, die im
oberen und unteren Teil der Kochkammer angebracht
sind, und einer thermostatischen Temperaturregelung
mit separater Regelung flr Ober- und Unterhitze, flr
eine maximale Flexibilitat beim Kochen. 3 GN 2/1-stu-
figen Grillhaltern.
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Isotherme Zonen fir differenziertes Kochen

200°C 200°C

Isotherme Zonen fir differenziertes Kochen
(Mod. TPE99A - TPE9IT)

Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Kochplatte aus Gusseisen (Gas Versionen) hat eine
Stérke von 10 mm

e Kochplatte aus Weichstahl (Elektrische Versionen)
hat eine Starke von 15 mm

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

e Gas Versionen: verschiedene Garvorgange
gleichzeitig, von 500 von der Mitte bis zu 200 °C an
den Enden

o Elektrische Versionen: thermostatische
Temperaturregelung jeder Kochzonen, von 80 bis zu
450 °C

Reinigung

¢ Umlaufende Vertiefung flr das Auffangen von
Flussigkeiten zur Erleichterung der Reinigung

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hurden

e Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung unter
den Maschinen

EinfFache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Induktion

| Merkmale der Produktpalette

Die versiegelte 6 mm-Oberseite ist dank ihrer abso-
lut ebenen Glaskeramikoberflache leicht zu reinigen.
Die Flache ist wasserdicht. Die Kochoberflache wird
nur erhitzt, wenn diese direkten Kontakt mit induk-
tionsgeeigneten Pfannen und Topfen hat und die
erzeugte Hitze ist proportional zur Oberflache des
hergestellten Kontakts. Der Bereich der Kochflache,
der nicht mit der Pfanne in BerUhrung kommt, bleibt
inaktiv und somit kalt, was zu einem komfortableren
Arbeiten (weniger Hitzeabstrahlung) und Energieein-
sparungen von 50% im Vergleich zu herkémmlichen
Herden flUhrt. Jeder Induktor hat 6 verschiedene
Leistungsstufen und eine Anzeigelampe, die anzeigt,
wenn die Flache in Betrieb ist.
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ESN/E

Flr ein komfortables
Arbeitsumfeld wird die Hitze
nur auf den Boden der Pfanne
Ubertragen.

Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit
e Kochzonen: je 270 mm @ und 5 kW
e 6 Leistungsstufen flr spezielles und feines Garen

Reinigung

o Glatte Oberflachen, fehlender Kamin und
begrenzte Anzahl an Schrauben fir Oberflachen
ohne Hurden

e Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung
unter den Maschinen

EinfFache Wartung

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Grillplatten

mbm | modulare kochgerdte

| Merkmale der Produktpalette

Die polierte oder hartverchromte Kochplatte aus
Weichstahl hat eine Stérke von 15 mm und ist im
Kochfeld eingebettet. Teflonkappe (Zubehdr) leicht
abnehmbar, um die Reinigungsarbeiten und den Ab-
lauf von Fett in eine herausnehmbare rostfreie Edel-
stahlwanne mit einem Fassungsvermdgen von bis
zu 2,5 Litern zu erleichtern. Bei den Modellen mit
ganzem Modul kann das differenzierte Kochen mit
zwei voneinander unabhéngig beheizten elektrischen
Brennern/Elementen geschehen.

Die verchromte Ausflihrung erlaubt das Kochen von
verschiedenen Nahrungsmitteln nacheinander, ohne
das Risiko, dass Geruch und Geschmack Ubertragen
werden, und macht somit die Reinigung der Giill-
platte zwischen dem Zubereiten der einzelnen Ge-
richte Uberflissig. Zusétzlich zur Erleichterung der
Reinigungsvorgange, zeichnet sich die verchromte
Ausflhrung durch eine geringe Hitzeabstrahlung aus,
was zu einer komfortableren Arbeitsumgebung fuhrt.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Polierte oder hartverchromte Kochplatte aus
Weichstahl hat eine Starke von 15 mm

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

e TemperaturgleichmaBigkeit und thermostatische
Temperaturregelung von 145 bis 290 °C (Gas Versionen)
und von 75 bis 290 °C (Elektrische Versionen), um auch
die empfindlichsten Speisen kochen zu kénnen

e Moglichkeit des differenzierten Kochens (ganzes
Modul) zur Optimierung der Produktion

Reinigung

¢ Neue Kochplatten im Kochfeld eingebettet und
verschweiBt, um maximale Reinigungsfahigkeit zu
gewahrleisten

e Neuer abnehmbarer Spritzschutz (Zubehdr) zur
Erleichterung der Reinigung

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fUr Oberflachen ohne
Hurden

* Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung unter
den Maschinen

EinfFache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte fr den sofortigen
Zugriff auf die Komponenten
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Lavasteingrill

mbm | modulare kochgerdte

| Merkmale der Produktpalette

Doppelseitiges Fleisch- und Fischrost Grillflache. Eine
herausnehmbare Edelstahlschublade zum Sammeln
der beim Kochen aus den Lebensmitteln freigesetzten
Fette.

Ganze Module verfigen Uber unabhangige Brenner,
um differenziertes Garen zu ermdglichen.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Grillflache aus Gusseisen

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

e Doppelseitiges Fleisch- und Fischrost Grillflache

e Das Grill-Hebeset ist als Zubehor erhaltlich, um
eine groBere Neigung zu ermdglichen und die
Temperatur einiger Kochvorgénge zu differenzieren

Reinigung

e Der Spritzschutz an drei Seiten enthalt das
Entweichen von Fett wahrend des Kochens

e Die Steinbriketts sind als Zubehor erhaltlich, leicht
zu reinigen und geben weniger Dampfe an die
Umwelt ab

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hurden

¢ Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung
unter den Maschinen

EinfFache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Fritteusen
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| Merkmale der Produktpalette

Die rostfreien Wannen aus Edelstahl AISI 18/10, die
formgestanzt und mit gerundeten Kanten ausgestat-
tet sind, sind fest auf der durchgehend verschweiBten
Oberflache angebracht, um Reinigung und Hygiene zu
erleichtern. Alle Modelle verfligen Uber ein Sicherheits-
thermostat und thermostatische Oltemperaturregler,
um die Oltemperatur innerhalb der Sicherheitspara-
meter zu halten.

Ein groBer Frontabfluss fur den einfachen Gebrauch
und die einfache Reinigung. Das verwendete Abfluss-
system ist einfach und sicher mit einem Olauffangbe-
halter mit rostfreiem Edelstahlfilter konzipiert.
Versionen mit Digitalanzeige (FRBE94AD - FRBE98AD)
mit automatischem Schmelzen ermdglichen eine pra-
zise Steuerung der Oltemperatur, die Einstellung der
Garzeit und die Einstellung automatischer Programme,
um das haufigste Garen einzustellen und zu beschleu-
nigen. Das HP-Modell gewahrleistet auBerdem eine
maximale Reaktivitat, die fUr eine hohe Produktivitat
auf kleinem Raum unerl&sslich ist.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

¢ Thermostatische Temperaturregelung von 105
bis 185 °C (Elektrische Versionen) und von 110
bis 190 °C (Gas Versionen)

¢ Die groBe Kaltzone erlaubt den langeren Erhalt der
Olqualitat

Reinigung

e Elektrisch beheizbare Heizungen, fUr eine perfekte
Reinigung des Tanks

e Formgestanzte und nahtlos verschweiBte Wannen
zur Erleichterung der Reinigung

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hirden

¢ Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung
unter den Maschinen

Einfache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

e |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte fir den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Nudelkocher
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| Merkmale der Produktpalette

Die formgestanzten Wannen bestehen aus korrosions-
geschutztem Edelstahl AISI 316 mit gerundeten Kanten
zur einfachen Reinigung. Die optionalen Abtropfkérbe
sind aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10 mit Hit-
zeschutzgriffen erhaltlich. Magnetventil und externer
Wasserhahn fur die Wasserbefullung.

Gasversionen: Rostfreier Edelstahlbrenner mit selbst
stabilisierender Flamme. ZUndflamme verbunden mit
Sicherheits-Thermoelement. Piezoelektrische Brenner-
zUndung.

Elektrische Versionen: gepanzerte Heizelemente
aus Edelstahl; Leistungseinstellung durch 4-stufigen
Schalter; Temperaturkontrolle durch Betriebs- und
Sicherheitsthermostat.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

¢ Tiefgezogene Wannen

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

LeistungsfFahigkeit

e (Gasversionen: Rostfreier Edelstahlbrenner auBerhalb
des Hochleistungstanks

e Elektrische Versionen: gepanzerte Heizelemente im
Tank, um den Wirkungsgrad zu erhéhen

Reinigung

e Umlaufende Vertiefung fir das Auffangen von
Flissigkeiten zur Erleichterung der Reinigung

® Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hurden

* Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung unter
den Maschinen

Einfache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte fr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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KippbratpFanne
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| Merkmale der Produktpalette

Die Wanne besteht aus rostfreiem Edelstahl AISI 304
18/10, mit abgerundeten Ecken und das formge-
stanzte Frontteil unterstiitzen die Entleerung und die
Reinigungsvorgéange.

Die rostfreie Edelstahlabdeckung ist ausgewogen und
verfugt Uber robuste rostfreie Edelstahlscharniere.
Einfaches manuelles Kippen der Wanne mit ergono-
mischem Frontgriff. Wasserhahn zum Beflllen an der
Vorderseite des Gerats.

Gasversionen: Mehrarmiger, rostfreier Edelstahl-
brenner fUr eine gleichmaBige Hitzeverteilung; Gas-
ventil mit Thermoelement, thermostatische Tempera-
tursteuerung (90-320 °C).

Elektrische Versionen: Gepanzerte Heizelemente
aus rostfreiem Edelstahl auf dem &uBeren Boden
der Wanne; thermostatische Temperaturregelung
(50-300 °C).
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Die neue Edelstahlstruktur garantiert maximale
Festigkeit und Robustheit der Maschine.

e Edelstahlabdeckung verfligt Uber robuste Scharniere

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

LeistungsfFahigkeit

e Thermostatische Temperaturregelung.
Von 90 bis 320 °C (Gas-versionen), von 50
bis 300 °C (Elektrische Versionen)

Reinigung

e Leicht zu reinigende Arbeitsflache dank des
vollstandigen Umkippens der Wanne

e Gerundete Kanten erleichtert die Reinigung der
Arbeitsflache

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hirden

Einfache Wartung

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte fr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Kochkessel
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| Merkmale der Produktpalette

Der Kessel ist aus AISI 304 mit Boden aus AISI 316
fUr besseren Korrosionsschutz. Die Abdeckung aus
AISI 304 sorgt dafur, dass nur wenig Dampf und Hitze
entweicht (doppelte Isolationsabdeckung als Zubehor
erhaltlich um eine bessere Warmedammung zu ge-
wahrleisten). HeiB-/Kaltwasserhahn mit SchwenkdU-
se auf der Arbeitsplatte. Indirekte Erwarmung durch
Niederdruckdampf, der durch das im Zwischenraum
enthaltene Wasser erzeugt wird.

Der Niederdruckdampf im Zwischenraum heizt die
Oberflache des Kessels gleichmaBig auf. Wasser-
standanzeige Zwischenraum.

Gasversionen: Rohrbrenner aus rostfreiem Edel-
stahl mit selbst stabilisierender Flamme. Zindflamme
verbunden mit Sicherheits-Thermoelement. Piezo-
elektrische Zindung der Zindflamme. Sicherheits-
ventil mit Druckanzeige.

Elektrische Versionen: 4-stufiger Regler fur die
Leistungsregelung, Druckw&chter flr die automatische
Regelung des Zwischenraumdampfes, Sicherheitsventil
mit Druckanzeige.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

¢ Korrosionsbestandiger Wannenboden aus Edelstahl
AISI 316

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

LeistungsfFahigkeit

* Thermostatische Temperaturregelung, die feines
Garen ermdglicht

Reinigung

¢ Das integrierte Oberteil ohne Fugen und mit
abgerundeten Ecken erleichtert die Reinigung der
Arbeitsflache

¢ Die Wannestruktur erméglicht eine perfekte und
schnelle Reinigung

e Finfach entnehmbarer Abflussfilter

e Begrenzte Anzahl an Schrauben fur Oberflachen
ohne Hurden

EinfFache Wartung

e Dank der neuen Frontplatte, die das Entfernen des
Ablasshahns verhindert, kénnen Wartungsarbeiten
durchgeflhrt werden, ohne den Tank zu entleeren

e |nspezierbarer Ablasshahn um gewohnliche
Reinungsarbeiten zu erleichtern

e Neuer Kamin ohne Schrauben leicht abnehmbar

¢ |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte flr den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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| Merkmale der Produktpalette

Die rostfreien Edelstahlwannen AISI 304 18/10 sind
formgestanzt und durchgehend verschweiBt. Elektri-
sche Aufheizung mit gepanzertem Heizelemente aus
rostfreiem Edelstahl, die auBerhalb der Wannen ange-
bracht sind und durch ein Thermostat geregelt werden.
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Robustheit

e Die Arbeitsplatte besteht aus 2 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 304

e Stahlboden um mehr Widerstand haben

e Entwickelt mit IPX5 Wasserschutz

Leistungsfahigkeit

e Thermostatische Temperaturregelung zwischen
Ound 90 ° C.

Reinigung

¢ \Wanne mit abgerundeten Ecken leicht zu reinigen

e Glatte Oberflachen, fehlender Kamin und
begrenzte Anzahl an Schrauben fiir Oberflachen
ohne Hurden

e Abnehmbarer Boden zur leichteren Reinigung
unter den Maschinen

EinfFache Wartung

e |nstallationsschacht hinter den Maschinen erleichtert
das AnschlieBen an die Versorgungsnetze

e Schnelles Entfernen der Frontplatte fir den
sofortigen Zugriff auf die Komponenten
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Modell

auF Unterschrank

¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢
¢

FBO4AXXS
FBO4AXL
FBO4AXXL
FBO8AXXS
FBOBAXL
FBO8AXXL
FB912AXXS
FB912AXXL

auf BackoFen

¢
¢
A0
A0
¢
¢
AU
AU

FB98FGXXS
FBO8FGXL
FBO8FEXXS
FBOSFEXL
FBO8FGXXL
FB912AFGXXL
FB912AFEXXS
FBO12AFEXXL
FBO12FMXXL

FBO12FMGXXL

FB94TXXS
FBO4TXL

FBO4TXXL
FBI98TXXS
FBO8TXL

FBO8TXXL
FB912TXS

FBO12TXXL

Ofenabmessungen

(LxPxH) cm

54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
54x69,5x29
100x69,5x29
100x69,5x29
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Backofen
Gas kKW El. kW

7 -

7 -

- 6

- 6
7 -

7 -

- 6

- 6
10 -
10 5 grill

Anschluss

400V/3N 50/60Hz
400V/3N 50/60Hz

400V/3N 50/60Hz
400V/3N 50/60Hz

400V/3N 50/60Hz

Volumen
ma

0,5
0,5
0,5

1,4

1,4

1,4
1,4
1,4
1,4
1,4

0,25
0,25
0,25
0,4
0,4
0,4
0,65

0,65
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Elektroherde
Modell IR ceesnosr oo [y mooes [ SHSET o
auFf Unterschrank

X PQI4A _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 05
X PQIBA _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 1

X PQ9I2A _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 1,4
auf Backofen

X PQISFE _ 54x69,5x29 6 - 400V/3N 50/60Hz - 1

X PQYI12FEM _ 54x69,5x29 10 - 400V/3N 50/60Hz - 1,4
X PQII2AFE _ 54x69,5x29 6 - 400V/3N 50/60Hz - 1,4
top

X PQOAT _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 0,25
X PQoST _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
X PQOI2T _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 0,65
GlUhplattenherde
Modell RIS oo oo ooy mooes [ SHOST o
auFf Unterschrank

X TPE98A _ - - - 400V/3N 50/60Hz - 1
auf Backofen

é TPG98FG _ 54x69,5x32 7 - - - 1

& TPGY12FGXL _ 54x69,5x29 -- 7 - 400V/3N 50/60Hz - 1,4
top

et | eoeess | - 4| coveneoen | 1 o
Induktion
top

e s 2 D oovensosore B ozs
et | meoss ’ @ wonsoeos | 8| o
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Grillplotten

AuBenabmessungen Brenner Heizelemente Volumen
auf Unterschrank
é FTBGY4AL 40x90x85 - 1 = - o - 0,5
é FTBGY4ALC 40x90x85 - 1 = - = - 0,5
¢ Facom woves | caeas e - e oo
é FTBGI9SAL 80x90x85 - 2 - - - - 1
é FTBGYBALC 80x90x85 - 2 - - - - 1
é FTBGYSAR 80x90x85 - 2 - - - - 1
é FTBGYBALR 80x90x85 - 2 - - - - 1
& FTBGYSALRC 80x90x85 - 2 = - = - 1
top
é FTBGY4TL 40x90x25 - 1 . - s - 0,25
@ FTBGY4TLC 40x90x25 - 1 - - - - 0,25
& FTBGY4TR 40x90x25 - 1 - - - - 0,25
é FTBGOSTL 80x90x25 - 2 - - - - 0,4
é FTBGOSTLC 80x90x25 - 2 - - - - 0,4
é FTBGOSTR 80x90x25 - 2 - - - - 0,4
é FTBGOSTLR 80x90x25 - 2 - - - - 0,4
@ FTBGOSTLRC 80x90x25 - 2 = - o - 0,4
auf Unterschrank
X FTBE94AL --- 40x90x25 - = 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,5
X FTBE94ALC 40x90x25 - = 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,5
X FTBE94AR 40x90x25 - = 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,5
X FTBE98AL 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 1
X FTBE98ALC 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 1
X FTBE98AR 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 1
¥ FTBE98ALR 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 1
¥ FTBE98ALRC 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 1
top
X FTBE94TL 40x90x25 - - 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,25
X FTBE94TLC 40x90x25 - - 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,25
X  FTBE94TR 40x90x25 - - 1 - 400V/3N 50/60Hz - 0,25
X FTBE9STL 80x90x25 - - 2 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
X FTBEQSTLC 80x90x25 - - 2 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
X FTBE9STR 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
X FTBEQSTLR 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
X FTBE9STLRC 80x90x25 - = 2 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4

N
&)
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Lavasteingrill
auf Unterschrank

top

Fritteusen
auf Unterschrank

é FRGISA _ 30x40x31,5 - 18+18 - 36 _ 114 -
top

¢ roosT | sneves | sowoers | e es [0 e o o
Nudelkocher
auf Unterschrank

¢ croon oo wseners [N s [N o [ovnsosse s [eE
é CPGI8A _ 30,5x51x27,5 - 13,3+ 13,3 - 26,6 _ 94 -
top
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KippbratpFanne

Modell - Wannenab. -Wannenkapazitét- Heizelemente - - - Volumen
(LxPxH) cm Lt kW me

KippbratpFfannen / Manuelle Kippung

é BRGOSIA - 79x69x20 - 80 - 0,02 - 230V/1N 50/60Hz - 1,1

X BRE9SIA - 79x69x20 - 80 - 12 - 400V/3N 50/60Hz - 1,1

top

é BRGOSIT - 80x69x20 - 80 - 0,02 - 230V/1N 50/60Hz - 1

X BREYSIT - 80x69x20 - 80 - 12 - 400V/3N 50/60Hz - 1

Kochkessel

Monoblock

top

* pessoioo | 8GOMO | ez | M0 | - [ 44| ree [dooveNsoeOe 2 | A1

Wasserbad

auf Unterschrank

* oovesn  [oesesl  sveone  [NEEIIN o5 880 sovisor [N os

X BMEY8A _ 63x69x16 _ 6 - 400V/3N 50/60Hz - 08

top

v oovesr  [seoes | sneoss  [eNas T as [E8 scovnsow 1880 oz

X BME9ST _ 63x69x16 _ 6 - 400V/3N 50/60Hz - 0,4
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