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50 Johre Erfahrung
im Dienste von Catering-Profis

MBM ist ein Weltklassehersteller von professionellen Catering-Geraten.

Seit 1972, dem Grindungsjahr des Unternehmens, zeichnet sich MBM durch die Qualitat und Zuverlassigkeit
seiner Produkte sowie die Fahigkeit aus, seinen Kunden ein umfassendes Wertversprechen zu bieten.
Pre-Sales-Service und Kundenbetreuung, Kommunikations- und Marketingunterstitzung, allgegenwartige
After-Sales-Unterstitzung und Originalersatzteile sind professionelle Werte, die MBM sowohl in Italien als auch

international auszeichnen.

Mit einer Produktionsstétte von 17.000 Quadratmetern und 16 Produktionslinien etabliert sich MBM

als zuverlassiger und flexibler Partner, der seine Kunden bei 360° unterstitzen kann.



1972

MBM wurde als Familienunternehmen geboren, das professionelle Kiichen herstellt,
und begann sich fur die Zuverlassigkeit und das hervorragende Preis-

und Leistungsverhaltnis seiner Produkte bekannt zu machen.

1980-1990

Die Produktpalette wird immer groBer

und MBM erwirbt zahlreiche Marktanteile auch im Ausland.

1998

MBM wird Teil der Eurotec Srl-Gruppe.

2000

MBM wird Teil der multinationalen ITW - lllinois Toolworks-Gruppe,

weltweit fUhrend bei Food Service Equipment.



magistra Plus|900

magistra Plus|900 wurde mit einer neuen Struktur und neuen
asthetischen Details entwickelt, um die richtige Losung fur diejenigen
zu sein, die eine einfach zu bedienende und zu wartende Ausrtstung
mit dem besten Preis-Leistungs-Verhaltnis suchen.




| Konkrete Qualitat

* Neuer Knebel und e Neue Struktur e Stahlboden
neuer Griff fir maximale Qualitat um jede Maschine
um Quialitat und wider standsféahiger zu
Zuverlassigkeit zu machen
verbessern

| Greifbare Werte

¢ Hochleistungsbrenner e Neue Lavasteingrills ¢ Neue Wasserfiillung
mit 60% zertifiziertem hohenverstellbar mit Magnetventil fOr
Wirkungsgrad auf verschiedenen Nudelkocher
Stufen fUr bessere
Garergebnisse

»

| EinFache Wartung

¢ Neuer Kamin ohne ¢ Einfache Verbindungen ¢ Installationsschacht e Abnehmbarer Boden
Schrauben fUr Installationen in hinter den Maschinen fUr einfachen Zugang
leicht abnehmbar Rekordzeit erleichtert das Anschliessen  zum Bereich unter den
an die Versorgungsnetze Maschinen
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Gosherde

mbm | cottura modulore

Elektroherde

| Merkmale der Produktpalette

Die abnehmbaren Flex Brenner aus emailiertem Gusseisen, jede mit 5,5 kW, 7 KW
oder 11 kW, und die Brennerkappen aus Messing weisen horizontale und selbst
stabilisierender Flamme auf, um ein sicheres Kochen und eine einfache Wartung
zu ermdglichen. Jeder 5,5 / 7 KW Brenner hat einen einstelloaren Leistungsbereich
von mindestens 1,5 kW bis maximal 5,5 / 7 kW, jeder 11 kW Brenner hat einen
einstellbaren Leistungsbereich von mindestens 2 KW bis maximalum 11 kW, um eine
optimale Flexibilitét zu erreichen. Die verbrauchsarme Zindflamme ist innerhalb des
Hauptbrenners geschitzt. Die Platzierung der Brenner erlaubt die Verwendung von
Pfannen mit einem Durchmesser von bis zu 40 ¢cm. Durch ihre GréBe eignen sich
die emaillierten gusseisernen Pfannenroste flir die Spllmaschine. Die Arbeitsplatte
besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10. Ausrichtung der Module
durch Nebeneinanderstellung.

| Versionen mit OFen

Doppelwandige Kochkammer aus Edelstahl mit emaliliertem Boden, Tur aus
doppelwandigem Edelstahl mit Isolierschicht. Der GasoFfen: verfiigt tber einen
7 KW-Brenner (beim Maxiofen 10 kW) mit selbst stabilisierender Flamme, einer
thermostatischen Temperaturregelung mit Sicherheitsventil, einem Thermoelement
und einer piezoelektrischen Brennziindung. 3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Der elektrische Backofen: verfiigt Uber gepanzerte Heizelemente aus
Edelstahl mit 6 KW, die im oberen und unteren Teil der Kochkammer angebracht sind,
und einer thermostatischen Temperaturregelung mit separater Regelung fir Ober- und
Unterhitze, fur eine maximale Flexibilitét beim Kochen. 3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Flex Burners Leistung (kW)

5,5 55 55 ‘ ‘ ‘
| | |

b

5,5 55 55
7 11 11 7 11

£3 623

£33 65

| Merkmale der Produktpalette

Die schnell heizenden Kochfelder mit Sicherheitsvorrichtung zur Vermeidung
von Uberhitzung wurden aus Gusseisen einem Durchmesser.

Quadrat Kochfelder mit 300x300 mm Masse und Leistung 3 und 4 KW.
Bundigen Kochfeldern mit 300x300 mm Masse und Leistung 2,5 kW.
Anzeigelampen zeigen die Funktion jeder Platte auf dem Bedienfeld an.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

| Versionen mit OFen

Kochkammer aus Edelstahl mit emailliertem Boden, Tur aus doppelwandigem
Edelstahl mit Isolierschicht.

Der elektrische Backofen: verfiigt Uber gepanzerte Heizelemente
aus Edelstahl mit 6 kW (beim Maxiofen 10 kW), die im oberen und unteren
Teil der Kochkammer angebracht sind, und einer thermostatischen
Temperaturregelung mit separater Regelung fir Ober- und Unterhitze, fir eine
maximale Flexibilitdt beim Kochen. 3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Leistung der elektrischen Kochfelder (kW)

3 38 4 4 3 4
| 1 |

3 3 3 3 3 3
2,5
2,5

25 25
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GlUhplattenherde

| Merkmoale der Produktpalette

Die Kochplatte mit einer Oberflache von 50 dm? besteht aus Gusseisen
(10 mm Starke). Die Gasversionen wird durch einen gusseisernen
12 KW-Brenner betrieben, der unter dem Zentralring liegt, und mit einer
piezoelektrischen Zindung und einem Thermostatregler ausgestattet ist. Die
Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

Die elektrische Version gibt es eine einzelne Kochplatte, die tber 4 Kochzonen
verflgt.

| Versionen mit OFen

Kochkammer aus Edelstahl mit emailliertem Boden, Tur aus doppelwandigem
Edelstahl mit Isolierschicht.

Der Gasofen: verfiigt tber einen 7 kW-Brenner mit selbst stabilisierender
Flamme, einer thermostatischen Temperaturregelung mit Sicherheitsventil,
einem Thermoelement und einer piezoelektrischen Brennziindung.

3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Der elektrische Backofen: verfiigt Uber gepanzerte Heizelemente
aus Edelstahl mit 6 kW, die im oberen und unteren Teil der Kochkammer
angebracht sind, und einer thermostatischen Temperaturregelung mit
separater Regelung fur Ober- und Unterhitze, fir eine maximale Flexibilitat
beim Kochen. 3 GN 2/1-stufigen Grillhaltern.

Isotherme Zonen flir differenziertes Kochen
(Mod. MTPE98A - MTPE9SFE)

Isotherme Zonen fir differenziertes Kochen

mbm | cottura modulore

Induktion

| Merkmale der Produktpalette

Die versiegelte 6 mm-Oberseite ist dank ihrer absolut ebenen
Glaskeramikoberflache leicht zu reinigen.

Die Flache ist wasserdicht. Die Kochoberflache wird nur erhitzt, wenn diese
direkten Kontakt mit induktionsgeeigneten Pfannen und Tépfen hat und die
erzeugte Hitze ist proportional zur Oberflache des hergestellten Kontakts.
Der Bereich der Kochflache, der nicht mit der Pfanne in Berlihrung kommt,
bleibt inaktiv und somit kalt, was zu einem komfortableren Arbeiten (weniger
Hitzeabstrahlung) und Energieeinsparungen von 50% im Vergleich zu
herkdmmlichen Herden flihrt.

Jeder Induktor hat 6 verschiedene Leistungsstufen und eine Anzeigelampe,
die anzeigt, wenn die Flache in Betrieb ist.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellungt.

Flr ein komfortables Arbeitsumfeld
wird die Hitze nur auf den Boden der
Pfanne Ubertragen.
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Grillplatten

| Merkmoale der Produktpalette

Die polierte oder hartverchromte Kochplatte aus Weichstahl hat eine Starke
von 15 mm und ist im Kochfeld eingebettet.

Ablauf von Fett in eine herausnehmbare rostfreie Edelstahlwanne mit einem
Fassungsvermdgen von bis zu 2,5 Litern.

Bei den Modellen mit ganzem Modul kann das differenzierte Kochen mit
zwei voneinander unabhangig beheizten elektrischen Brennern/ Elementen
geschehen.

Die verchromte Ausflhrung erlaubt das Kochen von verschiedenen
Nahrungsmitteln nacheinander, ohne das Risiko, dass Geruch und Geschmack
Ubertragen werden, und macht somit die Reinigung der Grillplatte zwischen
dem Zubereiten der einzelnen Gerichte Uberfl Ussig.

Zusétzlich zur Erleichterung der Reinigungsvorgange, zeichnet sich die
verchromte Ausflihrung durch eine geringe Hitzeabstrahlung aus, was zu
einer komfortableren Arbeitsumgebung fuhrt.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

mbm | cottura modulore

Lavasteingrill

| Merkmale der Produktpalette

Doppelseitiges Fleisch- und Fischrost Grillflache. Eine herausnehmbare
Edelstahlschublade zum Sammeln der beim Kochen aus den Lebensmitteln
freigesetzten Fette.

Ganze Module verfugen Uber unabhangige Brenner, um differenziertes Garen
zu ermdglichen.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.
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Fritteusen

mbm | cottura modulore

Nudelkocher

| Merkmoale der Produktpalette

Die rostfreien Wannen aus Edelstahl AISI 18/10, die formgestanzt und
mit gerundeten Kanten ausgestattet sind, sind fest auf der durchgehend
verschweiten Oberflache angebracht, um Reinigung und Hygiene zu
erleichtern.

Alle Modelle verfligen Uber ein Sicherheitsthermostat und thermostatische
Oltemperaturregler, um die Oltemperatur innerhalb der Sicherheitsparameter
zu halten.

Ein groBer Frontabfluss fur den einfachen Gebrauch und die einfache
Reinigung. Das verwendete Abflusssystem ist einfach und sicher mit einem
Olauffangbehélter mit rostfreiem Edelstahlfitter konzipiert.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

Gasversionen: Hochleistungsbrenner aus Edelstahl mit horizontaler
Flamme, Sicherheitsventil und Thermoelement, automatische Zindung mit
Zundfl amme und piezoelektrischer System.

Elektrische Versionen: gepanzerte, elektrische Heizelemente aus
Edelstahl im Becken, einfaches kippen fur komplete Reinigung.

| Merkmale der Produktpalette

Die formgestanzten Wannen bestehen aus korrosionsgeschutztem Edelstahl
AISI 316 mit gerundeten Kanten zur einfachen Reinigung.

Die optionalen Abtropfkérbe sind aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10 mit
Hitzeschutzgriffen erhéaltlich. Magnetventil zum Beflillen des Wassers.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.
Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

Gasversionen: Rostfreier Edelstahlbrenner mit selost  stabilisierender
Flamme. Zindflamme verbunden mit Sicherheits-Thermoelement.
Piezoelektrische Brennerziindung.

Elektrische Versionen: gepanzerte Heizelemente aus Edelstahl;
Leistungseinstellung durch 4-stufi gen Schalter; Temperaturkontrolle durch
Betriebs- und Sicherheitsthermostat.
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KippbratpFanne

mbm | cottura modulore

Kochkessel

| Merkmoale der Produktpalette

Die Wanne besteht aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/10, mit abgerundeten
Ecken und das formgestanzte Frontteil unterstitzen die Entleerung und die
Reinigungsvorgange.

Die rostfreie Edelstahlabdeckung ist ausgewogen und verfugt Uber robuste
rostfreie Edelstahlscharniere. Einfaches manuelles Kippen der Wanne mit
ergonomischem Frontgriff.

Wasserhahn zum BefUllen an der Vorderseite des Geréts.Arbeitsplatte besteht
aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10. Ausrichtung der Module
durch Nebeneinanderstellung.

Gosversionen: Mehrarmiger, rostfreier Edelstahlorenner  fir  eine
gleichmaBige Hitzeverteilung; Gasventil mit Thermoelement, thermostatische
Temperatursteuerung (90-320 °C).

Elektrische Versionen: Gepanzerte Heizelemente aus rostfreiem Edelstahl
auf dem auBeren Boden der Wanne; thermostatische Temperaturregelung
(50-300 °C).

10

| Merkmoale der Produktpalette

Der Kessel ist aus AISI 304 mit Boden aus AISI 316 flir besseren
Korrosionsschutz. Die Abdeckung aus AISI 304 sorgt daflir, dass nur wenig
Dampf und Hitze entweicht (doppelte Isolationsabdeckung als Zubehor
erhéltlich um eine bessere Warmeddammung zu gewahrleisten).
HeiB-/Kaltwasserhahn mit Schwenkduse auf der Arbeitsplatte.

Indirekte Erwarmung durch Niederdruckdampf, der durch das im
Zwischenraum enthaltene Wasser erzeugt wird.

Der Niederdruckdampf im Zwischenraum heizt die Oberflache des Kessels
gleichmaBig auf. Wasserstandanzeige Zwischenraum.

Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem, rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.

Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

Gasversionen: Rohrbrenner aus rostfreiem  Edelstahl  mit  selbst
stabilisierender Flamme. Zindflamme verbunden mit  Sicherheits-
Thermoelement. Piezoelektrische Zindung der Zindflamme. Sicherheitsventil
mit Druckanzeige.

Elektrische Versionen: 4-stufiger Regler fiir die Leistungsregelung,
Druckwachter fur die automatische Regelung des Zwischenraumdampfes,
Sicherheitsventil mit Druckanzeige.
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Wasserbad

| Merkmale der Produktpalette

Die rostfreien Edelstahlwannen AISI 304 18/10 sind formgestanzt und
durchgehend verschweil3t.

Elektrische Aufheizung mit gepanzertem Heizelemente aus rostfreiem
Edelstahl, die auBerhalb der Wannen angebracht sind und durch ein
Thermostat geregelt werden. Die Arbeitsplatte besteht aus 1 mm starkem,
rostfreiem Edelstahl AISI 18/10.

Ausrichtung der Module durch Nebeneinanderstellung.

11
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mbm | cottura modulare

Gasherde

auf Unterschrank

¢ wrBomos [ 40G0E5 o L@ o5
¢ wrBoAXL | 400065 o’ L @8 o5
¢ wrBosNos | 800085 o2 DR

¢ wrBosAXL | 800085 s | B

¢ wrBooaxs | 1200086 s L s
¢ wrBoToa  [[120:0:86 I e s
auf Backofen

¢ MrBosFaXxs | B0X00XE5 | 54x70x30 7 D Cae

6 MFBOSFGXL | B0x90x85 54x70x30 7 - BRI IR

X6 VFBOSFEXXS | BOxO0XB5 | 54x70x80 6 | 22 400VANSOHz | 106 1

X6 VFBOSFEXL | B0xO0X85 | 54x70x80 - 6 | 8  400VBNSOHz | 106 1

6 MFBOT2AFGXXL | 120x90x85 54x70x30 7 - T P
X6 MFBOT2AFEXXS | 120x90x85 | 54x70x80 6 | 88 400VANSOHz | 143 14
X6 MFBOT2AFEXKL | 120x90x85 | 54x70x80 - 6 | B4 400VANSOHz | 143 14
6 MFBOT2FGMX | 120x9085 | 100x70x30 10 e L 1
X6 MFBOIZFGMGXXL|  120x00x85 | 100x70x30 10 5 | 64 400VENSOHz | 178 | 14
Elekbroherde

Modell I oo T g wacnise |0
auF Unterschrank

T MPQU4A 4000085 |6 oveNsoHz | 78 | 05
X MPQR94A 4000085 | 5 aoveNsoHz | 88 | 05
T MPQosA . B0x00K85 |18 d00veNSOHz | 102 1

X MPQROSA | B0xo0K85 |10 400veNSOHz | 107 1

X MPQoi2A | 12000x85 |20 ooveNsoHz | 180 | 14
auf Backofen

X MPQOSFE | BOx0E5 | 54x69.5@9 6 |19 o0veNSOHz | 188 1

X MPQROSFE | BOXOOKES | 54x69.59 6 |16 400veNSOHz | 142 1

X MPQOI2AFE | 120x90x85 | 54x69.529 6 |2 aooveNsoHz | 187 | 14
X mPootoFEM | 120x00:85 | t00xe9sx20 | - | 4 | 2 10 |80 | a00veNSOHz | 161 14
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GlUhplottenherde

auF Unterschrank

X wmiPEosA | 80005 - |14 400V/NSO06OHz | 100 1
auf Backofen

X MTPEGSFE | 80x005 5469582 | - | 4 6 | 20  400VANSOKEOHz | 125 1
Induktion

mosen | MR i [ e s [FES]
auf Unterschrank

T MIN94A . aocoxes [ 10 ooveNsokeoHz | 100 05
T MINgBA . socoxs 4 20 00veNSOeOHz | 200 1
Grillplotten

Modell Aurzir;a;:ﬁj;gen B;egr/:/er Heiz:li\r;wvente Anschiuss - Volumn:en
auFf Unterschrank

¢ wrcoaal | e [ uoo0es | sexiads | e e o5
¢ wrcoac | e [ e u0mes | sexiads | e e o5
¢ wrcoaar | [ e uoomes | seaads | e e o5
¢ wmricosaL | e [ ao0es | eS| 2 BEECE D
¢ vFreesac | e e s0x0es | 78a2x1s 2 BT [ o
¢ wmrrcesar | [ e snomes | 78S 2 IR DR
¢ mricosAR | e [ e | s00085 | 787215 2 e L
¢ wmrrcosARc | @ [ e e s0oms | 78725 2 - e L
T vFreseaL [ e aoo0xes | 88adexiS | 1 | 8 aooveNsoHz | 82 05
 vFessac [ e e ao0xes | 88a2xi5 | 1 | 8 aooveNsOHz | 82 05
 mrrEsar e a0c0xes | 8Baexis | 1 | 8 aooveNsOHz | 82 05
 mFreosaL [ e goo0xes | 78aexis | 2 | 12 400veNSOHz | 185 | 1
* vFressac [ e e sow0xes | 78a2xis | 2 | 12 400veNSOHz | 185 | 1
 wreesar [ e goo0xes | 78aexis | 2 | 12 400veNSOHz | 185 | 1
: vFTEosAR | e e goo0xes | 78aexis | 2 | 12 400veNSOHz | 185 | 1
X mFTEosAlRC | e e e sow0xes | 78aexis | 2 | 12 00veNSOHz | 185 | 1

—
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Lavasteingrill

mModell - Rostabmessungen _ Gesamtieistung - Volumen
om m

auF Unterschrank

¢ MPLGO4A 400085 63,5¢18x2 (x2) ] 10 e o5

¢ MPLGOBA | 80w0x8s 63,5x18x2 (x4) ] 20 s

Fritteusen

mModell Wanr;s;in:';;isr:ngen Bri\r;\r;er Gesamistung Brult(t;) G.

auf Unterschrank

é MFRGY4A 30x40x31,5 18 69

é MFRGISA 30x40x31,5 18418 114

T MFRE94A2V 14x34,6x31,5 - 56

T MFRE94A 30x40x24,2 - 56

X MFRE9SA 30x40x24,2 - o1

Nudelkocher

mModell Wanr(wsgizfisr:ngen - Briccer -Gesamrleistung- Bru:;) G.

auf Unterschrank

é MCPGI4A soseters w0 ez [ s [ a7

é MCPGIsA Q056175 | 40440 | 138438 | - 26 | - W

T MCPEQ4A soscers | 40 - 9 9 400VBNSOHz 51

X MCPE9SA 8056175 | 40440 | - |99 18 400VNSOHz 81
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KippbratpFanne
Wannenab. WannenkapaZ|tat Heizelemente Volumen
Modell Anschluss
(LxPxH) cm

Kippbratpfannen / Manuelle Kippung
X MBRE98AF 79x69x20 80 - 12 - 400V/3N 50Hz - 1,1
X  MBRE9SA 79x69x20 80 - 12 - 400V/3N 50Hz - 1,1
Kochkessel

Kesselabmessungen Brenner Brutto G.

Gesamtleistun

Modell - @xH)om KW ’ kg
Monoblock
é MPEGOBATO0 | 80x90x85 | 60x42 21 118
® MPEG98A150 _ 60x54 21 123
é MPEGOBATOOI | 80xo0x85 | 60x42 21 143
® MPEGI8A150I _ 60x54 21 148
X MPEE98A100I _ 60x42 - 128
X MPEE98A150I _ 60x54 - 134
Wasserbad

Wannenabmessungen Heizelemente Volumen

Anschluss

modell - (LPxH) om

auf Unterschrank

X MBME94A

X  MBME98A 63x69x16 6 400V/3N 50Hz 1

sweoas [TENEETT 25 2B zovinsow @ os
S aws B B
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Alle Angaben in diesem Dokument sind nicht verbindlich. Eurotec div. MBM behéit sich das Recht vor, Anderungen ohne vorherige Bekanntmachung vorzunehmen.

/T Food Equipment Group

EUROTEC S.r.l. - divisione MBM
Strada Brescello - Cadelbosco, 33/37/39 - 42041 Brescello (RE) - Italy
Tel. +39 0522 686711 - Fax +39 0522 684517
mbm@itweurotec.it - www.mbmitaly.com
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